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OBFITOSC LIPCA

PRZYSTAWKA / 39 piIn
Satatka z arbuza i fety

Orzezwiajgce potgczenie soczystego arbuza i kremowej fety, podane na bukiecie Swiezych satat
z dodatkiem chrupigcego zielonego 0gorka, czerwonej cebuli oraz prazonych pestek dyni.
Catos¢ dopetnia dressing cytrusowo-migtowy z nutq miodu,
ktory nadaje satatce wyjqtkowej Swiezosci i harmonii smakéw /360 g

Appetizer
A refreshing combination of juicy watermelon and creamy feta, served on a bouquet of fresh lettuces
with crisp green cucumber, red onion, and toasted pumpkin seeds.
The dish is finished with a citrus-mint dressing with a hint of honey,
giving the salad exceptional freshness and a harmonious blend of flavors / 360 g

ZUPA / 29 pIn
Chtodnik z botwinki

Tradycyjny chiodnik na bazie mtodej botwinki i kefiru z Swiezq rzodkiewkq i zielonym ogdrkiem,
jajkiem na twardo oraz aromatycznym koperkiem /300 ml

Soup
Traditional chilled soup made with young beet greens and kefir, featuring fresh radish, cucumber,
hard-boiled egg, and aromatic dill / 300 ml

DANIE GLOWNE / 69 pIn

Grillowana piers z kurczaka z sosem kurkowym

Soczysta piers z kurczaka z grilla serwowana z aksamitnym sosem kurkowym na biatym winie, Smietanie i Swiezym tymianku.
Podawana z delikatnym purée ziemniaczanym oraz mtodg kapustq duszong na masle z koperkiem /460 g

Main course
Juicy grilled chicken breast served with a velvety chanterelle sauce made with white wine, sour cream, and fresh thyme.
Served with delicate mashed potatoes and young cabbage braised in butter with dill /460 g

MAKARONY/ 55 pIn

Cappellacci z kurkami i Grana Padano
Delikatne cappellacci z aromatycznym nadzieniem z kurek i sera Grana Padano, podane w aksamitnym sosie Smietanowo-kurkowym
z nutq Swiezego tymianku i biatego wina. Danie wykoriczone oliwg pietruszkowq /300 g

Main course
Delicate cappellacci with an aromatic filling of chanterelles and Grana Padano cheese,
served in a velvety cream and chanterelle sauce with a hint of fresh thyme and white wine. Finished with parsley oil /300 g

DESER / 26 pln

Crumble jabtkowo-brzoskwiniowe
Zapiekane jabtka i brzoskwinie z nutq cynamonu oraz skorki pomarariczowej, przykryte maslang, chrupigeq kruszonkq.
Podawane na ciepto z lodami waniliowymi /300 g

Dessert
Baked apples and peaches with a hint of cinnamon and orange zest, topped with a buttery, crispy crumble.
Served warm with vanilla ice cream /300 g



